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Un produit innovant qui rajeunit l'image du touraine primeur. - (Photo NR, I. Roullet)
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" TAP " arrive dans les bacs : le primeur de la jeunesse

15/11/2012 05:38

Le lycée viticole d’Amboise veut promouvoir le touraine primeur. Il

vient de sortir un nouveau produit jeune dans une démarche

pédagogique.

Il arrive aujourd'hui dans les bacs, comme on lance un nouvel album ! Le « Tap » est

une nouveauté 2012, un inédit, une première. Le Tap, c'est le Touraine Autrement

Primeur.

Le domaine du lycée viticole d'Amboise mise depuis plusieurs années sur le touraine

primeur. Il y consacre 20 % de sa récolte.

Cette année, l'équipe éducative a voulu aller plus loin en alliant à la production une

démarche marketing.

L'intérêt du touraine primeur est de concentrer en six semaines la récolte, la

vinification et la mise sur le marché. C'est une durée idéale pour faire de ce parcours

un projet pédagogique de A à Z.

Les élèves de 1
re
 année bac pro ont donc été lancés dans l'aventure. Ils ont mis la

cotte et les bottes pour faire les vendanges et travailler au chai.

Une semaine de macération carbonique juste après la récolte, puis une fermentation

en cuve, ont fait émerger un vin fruité, aux parfums épicés. Les jeunes ont ensuite changé de costume pour réfléchir à un concept, à un produit, à sa promotion auprès du public

et des professionnels. Ainsi est né le Tap, dans un flacon de 37,5 cl, avec une étiquette festive et un code couleur qui changera chaque année. Pour 2012, l'orange est en

vedette et la bouteille est vendue à petit prix. L'objectif est de sortir des sentiers battus du vin.

L'image du Tap est associée à celle de sirops (caramel, agrumes, pêches, etc.) ou dans des cocktails.

Ce nouveau produit va influencer les bouteilles classiques de touraine primeur du lycée puisque les grandes vont revêtir le code couleur des petites.

Les élèves sont mobilisés pour la sortie de leur production. Ils animent des dégustations à Orléans, chez un caviste à Paris, aux espaces-vente du lycée à Amboise et Chambray,

aujourd'hui et demain. Ils ont un stand à la fête demain, à 18 h 30, à Amboise et ce week-end à Montrichard (Loir-et-Cher). Toute la classe est mobilisée pour les portes ouvertes

au chai du lycée, samedi, toute la journée. Une vraie démarche professionnelle !

I. Roullet
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